
La Boa
vini del Lazio 

B I A N C H I
CASA DIVINA PROVVIDENZA

CACCHIONE DOP (375/750 ml)
(cacchione)
Armonioso, profumato e sapido.  12.5/13%
BREZA MARINA IGP
(trebbiano e chardonnay)
Mosso, note fruttate e floreali. 12.5%
MOSCATO IGP
(moscato giallo)
Secco e intenso, note aromatiche di frutti esotici e 
speziatura elegante. 12.5%
SAUVIGNON IGP
(sauvignon)
Delicato e fresco, con delle note leggermente fruttate.  13.5%
MALVASIA PUNTINATA IGP
(malvasia puntinata)
secco, fruttato con note di salvia e mandorla. 13%

MARCO CARPINETI
CAPOLEMOLE BELLONE IGT
Vino fresco e fragrante, perfettamente equilibrato tra morbidezza, 
acidità e sapidità. 13%
MORO
Vino giallo al profumo di pesca, fieno e mandorle. 14%

LE MACCHIE
SCARPE TOSTE
(Gewurztraminer)
vino elegante e floreale con erbe aromatiche. 15%
RIESLING RENANO
Vino agrumato con frutta a polpa bianca. 14%

gabriele magno
FRASCATI SUPERIORE DOCG
(malvasia e trebbiano)
Vino paglierino, gradevole al palato con retrogusto amarognolo.14%

€7/13

€11

€12

€15

€15

€17

€21

€24

€24

€23



STEFANONI
FOLTONE
(foltone)
Vino di grande struttura, armonioso, profumato e sapido.  13.5%
MOSCATO  SECCO
(moscato colle de’ poggeri)
Secco, profumato e asciutto. 13%

MONSIGNORE 
(bellone barricato 12 mesi)
Fresco, ampio e sapido con una spiccata acidità.  13.5%
POGGIO SANTA LUCIA
(bellone)
Equilibrato e persistente. 13%
IL BELLO
(bellone)
Corposo, fresco e avvolgente. 13%

I LORI

TENUTA TRE CANCELLI
ALSIUM
(vermentino)
Fresco e sapido con note agrumate.  13%
MASTARNA 
(chardonnay)
Secco, pieno e piacevolmente armonico . 13%

€29

€24

€17

€14

€15

€17

€17

CINCINNATO

PANTALEO 
(greco)
Vino floreale aromatizzato, minerale. 13%
ILLIRIO DOC
(bellone, malvasia, greco)
Vino fragrante e fruttato, armonico e intenso.13%
QUINTO
(bellone)
Biologico, fruttato con note di pesca gialla e bianco spino,
sapore armonico e vivace. 13%
BOMBO
(bellone)
Biologico, non filtrato e non chiarificato.
Sapido con settori di agrumi, frutti tropicali e pane. 11,5%

€13

€13

€13

€15



R O S S I  E  R O S A T I

I LORI

IL BUONO
(nero, buono) ROSSO
Ricco e corposo con note di frutta rossa e spezie. 13.5%

CASA DIVINA PROVVIDENZA

ROMA
(Montepulciano, cesanese) ROSSO
Corposo, al gusto sprigiona note di ciliegia e prugna.  13.5%
BORGO
(merlot, Cabernet Sauvignon) ROSSO
Secco, morbido e delicato; dalle note olfattive di ciliegia e 
frutti rossi. 13.5%
CESANESE
(cesanese) ROSSO
Richiami floreali e fruttati . 13.5%

TENUTA TRE CANCELLI

EMIRA
(sangiovese, merlot con passaggio su vinacce di sauvignon) ROSATO
Secco, pieno, piacevolmente armonico e leggermente mosso 11%

€14

€17

€12

€18

€14

C H A M P A G N E

 l&s cheurlin

PLUIE D’E’TE’ 
(Pinot nero)
Cuvée brut rosé fresco, fruttato e sorprendente.
Champagne.  12,5%
LUCIE CHEURLIN
(Pinot Nero e chardonnay)
Cuvée brut equilibrato e naturalmente fruttato.
Champagne. 12.5%

€39

€39



 B O L L I C I N E
CINCINNATO
KORI’
(Brut di bellone)
Fresco ed elegante, sapido con delicate sensazioni fruttate
e mentolate.
Prodotto con metodo classico.  12,5%
BRUT 
(Bellone)
Sapore intenso, morbido e leggermente aromatico.
Spumantizzato con metodo charmat. 12%

MARCO CARPINETI
KIUS BRUT
(Bellone) 
Profumo fruttato con note di lievito, gusto fresco e sapido.
Biologico metodo classico.  12,5%

CASA DIVINA PROVVIDENZA
MAREDIVINO BELLONE
(bellone)
Spumante brut piacevolmente fruttato con sentori agrumati e note iodate.
Metodo charmat.  12,5%
MAREDIVINO ROSE’
(Cesanese)
Rosato di cesanese fresco, elegante e fruttato.
Metodo charmat. 12.5%

TENUTA TRE CANCELLI
ETRU‘
(Vermentino) 
Spumante brut.
Metodo charmat.  12%

FASOL MENIN
CAMA BRUT
(Valdobbiadene DOCG) 
Prosecco superiore con residui zuccherini che mantiene freschezza 
e mineralità.
Metodo charmat.  11,5%

GEMIN
VALDOBBIADENE DOCG BRUT
(Glera) 
Prosecco brut complesso dalle mille sfumature; sapore
vivace e amarognolo.
Metodo charmat.  12%

DONATO GIANGIROLAMI
NYNPHE
(Grechetto) 
Spumante fresco, elegante e minerale.
Metodo classico ancestrale.  12,5%

€24

€16

€26

€15

€16

€19

€21

€21

€29


